I NOAH

ROOFTOP

Starters

KURBIS SUPPE # 9

Hokkaido / Estragon / Klrbiskern /
Honig / Muskatblite

BRUSCHETTA # 11

Tomate / Basilikum / Burrata

BEEF TATAR 20

Jungbulle / Kapern / Chili / Brot

KLEINER SALAT ## 7

Babyleaf / Rucola / Gurke / Kirschtomate /
Mandel / Zitrus-nage

- Alternativ mit Ol / Balsamico

HAUSBROT ## 5

Mediterranes Sauerteigbrot

MIT AUFSTRICH je+3
- Café de Kaan Butter

- TrUffel-Frischkase

- Honig-Senf-Frischkase

Pinsa
VEGGIE # 16

San Marzano TomatensoRBe / Buffel-Burrata /
Fior di Latte Mozzarella / Ruecola /
Cherrytomaten / Olivendl

BIANCA VERDE @ 17

Knoblauch-Joghurt / Tomaten-Salsa / Sesam
Fior di Latte Mozzarella / Schnittlauchdl

PROSCIUTTO 18

San Marzano TomatensoBe / Vorderschinken 37 /

Fior di Latte Mozzarella / Rucola
Cherrytomaten / Olivendl

PARMA 19

San Marzano TomatensofBe / Parmaschinken 237 /

Parmesan / Rucola / Cherrytomaten / Olivendl

TRUFFEL # 21

San Marzano TomatensoBe / Parmesan /
Frischer Schwarzer Triffel / Rucola
Cherrytomaten / Olivendl

gphiures

CAESAR SALAD 18

Romanasalat / Hdhnchen / Parmesan /
Croutons / Sardelle / Karpern

THUNFISCH TATAR 20
Thunfisch / Avocado / Chili-Mayo /
Rucola / Zitrone

MARINIERTER THUNFISCH 20

Sesam / Chili / Zwiebel / Koriander

GEGRILLTE AUBERGINE @ 17
Joghurt / Petersilie / Knoblauch /
Pinienkerne

OCHSENBACKERL 28

Pastinakenplree / Kerbelsalsa /
Rotweinscharlotte

Pasta

TAGLIATELLE TARTUFO @ 21

Frischer Schwarzer Triffel / Sellerie /
Parmesan / Pfeffer

RAVIOLI KURBIS # 18

Hokkaido / Schmand / Kirbiskern /
&I / Blutampfer

Pessert

CREMA CATALANA 10

Beeren / Minze

SCHOKO LAVA CAKE n

Vanilleeis / Beeren / Minze

WHITE PISTACHIO SOUFFLE 12
Pistazie ' / WeiBe Schokolade /
Pistazie-Eis '/ Beeren

KASEVARIATION 15

Feigensenf / Traube / Walnuss

' Vegetarisch “ Vegan

Alle Preise in EUR inkl. gesetzlicher MwSt.
Allergene zu den einzelnen Gerichten erhalten Sie auf Nachfrage gerne von unserem Personal
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Phosphat 7) mit Antioxidationsmittel



